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EDITORIAL

Mobilisons-nous

e Bulletin Agroalimentaire (BAA) tchadi-

en est un instrument de vulgarisation et de

promotion des activités et des opérateurs
du secteur agroalimentaire du Sahel. A l'in-
térieur des neuf Etats sahéliens et méme au
deld, il se présente comme un espace d'expres-
sion des opérateurs et des consommateurs, tant
en ce gui concerne l'exercice des activités que
la qualité des produits transformés localement,
leur conditionnement et conservation ainsi que
la disponibilité¢ de circuits de commercialisa-
tion...
La coopération de tous les opérateurs du secteur
agroalimentaire, des autorités en charge de ce
domaine et celle des consommateurs est vive-
ment sollicitée. Car personne ne doute que l'a-
groalimentaire assure 1'équilibre de I'humanité.
Personne ne doute aussi que le Tchad a été
longtemps et demeure encore un pays i voca-
tion agropastorale... Et, malgré I'existence
d'autres perspectives économiques qui s'offrent
au pays, nous devons i tous les niveaux unifier
nos efforts pour & la fois dynamiser et mod-
erniser le secteur agroalimentaire national.
Ceci, pour réagir positivement face aux besoins
de plus de plus exigeants du consommateur.
Le BAA est ainsi ouvert aux spécialistes et aux
consommateurs pour traiter des articles relatifs
aux différents aspects de l'agroalimentaire.
En ce début de l'année, a travers le présent
numéro de son Bulletin d'information (le
BAA), [I'Association  Tchadienne  des
Opérateurs du Secteur Agroalimentaire
(ATOSA), adresse ses meilleurs veeux de santé,
de longévité et de prospérité aux partenaires,
opérateurs du secteur agroalimentaire, consom-
mateurs et lecteurs. Que l'année 2007 soit une
année de collaboration agissante pour la pro-
motion du secteur.
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pays d'Afrique, du Caraibe et du
Pacifique dont le Tchad. C'est le
Centre national d'appui a la
recherche (CNAR) qui abrite pour le
Tchad le SQR.

Les principales activités de ces cen-
tres sont relatives a l'identification
des besoins en information et docu-
mentation, la conduite des recherch-
es sur les bases de données ainsi que
la réponse aux demandes des

usagers. (suite page 7)
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UL s GRS S e, Ly v
les céleris, ciboulettes et persil puis les
découper. Enlever la peau des gousses
d'ail, faire remuer dans une poéle a doux
feu les graines de courge jusqu'a ce
qu'elles deviennent légérement dorées.
Attendre 10 minutes qu'elles se
refroidissent. les piler dans un mortier et
tamiser pour obtenir une farine fine.
Mettre dans Ie mortier a présent vide le
poisson et le piler en ajoutant au fur et a
mesure la moitié des oignons, de l'ail et
l'intégralité du persil, de la ciboulette,

riz ou de boule de manioc ou avec le
complément de votre choix.

- Les boulettes se préparent aussi

a base de viande fraiche

- Dans certains cas, on associe aux

graines de courges décortiquées
une petite quantité de sésame

- La sauce peu se préparer avec

du gombo sec ou frais

- Les boulettes peuvent étre simple-

ment frittes
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