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Eclitoﬁal
Libérer le génie créateur!

L (S.N.S.) est pratiquement vide. Pourtant, rien,
pratiquement rien n'est enfrepris a ce jour pour

le reconstifuer.
Au regard des résultats observés cette année d
travers le Sahel ( 9% par rapport a la campagne

précédente), il s'affiche une réelle disparité de
"SNS" entre les différents pays membres du

CILSS. Ainsi, alors que le Burkina et le Niger
ont reconstitué le leur, et qu'au Sénégal et au
Mali il l'est déja partiellement, chez nous, le
Stock National de Sécurité est nul.

En I'état actuel des prévisions, si rien n'est fait
par nos autorités pour le reconstituer, des
populations de plusieurs régions seront exposées
a la famine cette année. Cela, le gouvernement
donne ['impression qu'il I'a compris lorsqu'il
lancait en Décembre 1996 des appels d'aide
alimentaire aux pays amis et aux bailleurs de
fonds. Mais nous sommes poriés & croire que ces
appels attendent encore de porter les fruits
escompiés. Du moins visiblement. Or, on sait
que pour reconstituer le "SNS", il y a une part
devant provenir des aides alimentaires et une
autre devant provenir des achats locaux. De ce
c6té aussi, rien n'est perceptible du commun des
mortels.

Cette situation, faut-il le dire, interpelle plus
d'un. Le gouvernement, mais aussi les opérateurs
économiques. Car, un Etat qui est condamné a
vivre d'aides alimentaires extérieures ne peul
s'estimer véritablement indépendant.
Nonobstant la dureté des conditions climatiques,
le Tchad recéle des potentialités agro-pastorales
presque encore inexploitées. Reste a agir pour
produire plus, mais aussi et surtout, transformer
ce que nous avons déja, afin d'obtenir er de
mettre d la disposition de nos populations des
produits de bonne qualité en quantité suffisante.
1l nous faut donc libérer davantage notre génie
créateur, innover, concevoir et réaliser des
projets de  développement du  secteur
agro-alimenatire. Certes, sans les moyens, rien
ne peut étre entrepris avec succeés. Mais la
premiére des ressources, c'est ['homme.
Mouillons donc les maillots, demandons conseils
aux ONGs et autres spécialistes et agissons. La
réussite s'en suivra.

La Rédaction

e Tchad est, parmi les pays du CILSS, le seul
o le Stock National de Sécurité alimentaire
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LADATTE

Un Fruit aux Multiples Potentialités

Une des multiples ressources naturelles dont recéle le Tchad,la datte est un fruit trés
prisé. Apprécié a travers tout le pays et méme a l'extérieur, elle constitue la base
alimentaire et l'une des ressources économiques des habitants du nord du Tchad.
Consommée traditionnellement depuis des millénaires par les populations, la datte
peut étre transformée au moyen des techniques modernes et fournir une gamine Sfort
variée de produits alimentaires d'une riche valeur nutritive. Ce dossier a été réalisé
grice aux résultats des travaux de Pierre-Frangois PRET et Mireille Jean-Gilles.

L'arbre producteur de dattes, le
palmier dattier, de son nom
scientifique Phcenix dactylifera, est
un arbre a aspect herbacé, pouvant
atteindre jusqu'a 156 métres de haut,
et portant de larges feuilles se
terminant en palmes.

Le palmier dattier pousse a merveille
dans la partie désertique du pays (
préfectures du Kanem et du BET) ou
ses racines enfoncées a plusieurs
meétres dans le sable lui procurent de
l'eau et des éléments nutritifs
indispensables & sa croissance.
D'une résistance redoutable, il peut
pousser a l'état sauvage, croitre et
méme donner des fruits. Cependant,
entretenu par I'nomme, il croit vite et
produit mieux,donnant de fruits de
meilleure qualité.

Vu l'hostilité de la nature dans cette
partie du pays, l'aradité du climat, la
chaleur et le vent sont atténués par la
végétation que seules peuvent offrir les
palmeraies.

Par NEATOBEYE Le-Nasseguen'gar

L'on estime a environ 1 025 000 dattiers
dans la dépression du Borkou, peuplant
4 485 ha de terres exploitables . Sur cet
effectif, 425 000 sont actuellement
productifs dont 85 000 bénéficient
d'irrigation. Au Kanem, il existe quelques
700 palmeraies pouvant compter jusqu'a
50 & 100 dattiers chacune.

Un dattier peut produire pendant 15 ans.
L'on dénombre aujourd’hui 26 varietes
de dattes au Tchad, présentant des
caractéristiques diversifiées. Ces 26 va-
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rietés sont réparties de la maniere
suivante:

3 variétés de dattes molles, a chair
acqueuse, de conservation délicate;

+ 15 variétés de dattes demi-molles, de
consistance tendre, se conservant
plus ou moins longtemps;

7 variétés demi-séches, a chair
ferme, de bonne conservation;

* 1 variété de dattes séches, a chair
craquante, de longue conservation.

DES POTENTIALITES SURES
D'EXPLOITATION

Le Tchad produit environ 4 000 & 8 000
tonnes de dattes par an, avec des pics
allant jusqu'a 8 500 tonnes.

La daite se préte a de muliiples
transformations. L'on peut en obtenir du
pain, de la patte, du jus, etc. A lissue
des essais faits il y a quelques annees,
il est désormais prouvé que la datte
peut étre transformée en bien d'autres
produits alimentaires. L'on peut par
exemple en faire de la confiture, du pain
de dattes aux arachides, de l'alcool de
dattes, etc.

{( Commercialisation des dattes

Pour toutes ces varietés, le mode opératoire est pratiquement le méme lorsqu'on
veut transformer les dattes en des produits alimentaires. Ce mode opératoire peut

se schématiser comme suit;

Dattes de 1ére qualité

| Nettoyage ]

Fruits

Lavage [

Ressuyage ]

Triage

IConditionnememt sous plastique

DATTES SECHES

PATES DE DATTES  PAIN D]L DATTES

\

|Dattes de 2éme qualité |~ g

/J Dénoyautage |

Broyage |

Compactage et conditionnement
sous plastique

DES PERSPECTIVES ENCOURAGEANTES

Produite en quantités appréciables dans les préfectures du Kanem et du BET,
la datte est consommée sur 'ensemble du territoire et méme bien au-dela des
frontiéres nationales. Aujourd'hui, elle peut étre valablement transformée en de
multiples produits alimentaires d'un godt fort savoureux, et commerciablisables
a souhait. Parmi ces produits, I'on citera le "pain de dattes", de la " pate de
dattes", de la confiture et des dattes séchées. Pour jouer un rdle
socio-économique au niveau national, ces produits doivent étre fabriqués en
quantités suffisantes et étre d'une qualité acceptable. Ceci, afin de satisfaire un
grand nombre de personnes et non pour la consommation familiale.

A cet effet, avant de les lancer sur le marché, il importe au promoteur de
tester la réaction des consommateurs potentiels et de mesurer I'acceptabilité
de ses produits.

Dans une telle perspective, un test de commercialisation des produits
transformés de la datte a été effectué par Mireille JEAN-GILLES a Faya, zone
de production par excellence de ce fruit et a N'Djaména, grand centre de
consommation. Durant ce test, divers types de commerces ont été mis a
contribution :les "Alimentations”, les épiceries, les vendeurs de dattes, les
hotels, restaurants et boutiques, etc. Les produits ont éte présentés sous
plusieurs formes aux fins de pouvoir, au terme du test, détecter la forme la plus
appréciée du public pour chaque produit.C'est ainsi gu'on trouvera la patte de
datte en sachets de 400 g, de 250 g et une fine tablette de 100g; le pain de
datte de 350g et de 230 g; les dattes séchées uniquement dans des sachets
de 220g et la confiture dans des bocaux de 200ml, 350ml, 1l et 1,51.

Ce test prouve que le produit est bien accepté par les consommateurs. Notons
toutefois que certains produits tels que le pain et la pate sous leurs formes
actuelles sont jugés trés volumineux tandis que la confiture et la fine tablette
de 100g sont mieux accueillies. L'étude a révélé que les produits faits a base
de dattes séches reviennent nettement moins chers par rapport a ceux a base
de dattes fraiches. Enfin, la clientéle populaire occupe 90% du marché et a un
pouvoir d'achat assez limité par rapport aux 10% que représente la clientéle
aisée. C'est une donne a prendre en compte par tout entrepreneur désireux
d'investir dans ce domaine. AG.

Confiture- - - - — -

QUELQUES PROCEDES DE
TRANSFORMATION DE DATTES

Les variétés se prétant le mieux a ces
difféerentes transformations sont
essentiellement le Koidow, le Aribo, le
Zalao et le Marchino.

Pour obtenir un meilleur produit, il faut
des dattes a chair demi-molle et/ou
demi-seche.

1° LE PAIN DE DATTES

Il faut d'abord ftrier les dattes, ne
conserver pour cette transformation que
des dattes de bonne qualité.Ensuite
sécher plus ou moins longtemps selon
que les dattes sont a un stade de
maturité avancée ou nan.

Aprés quoi, les dattes doivent étre
lavées a l'eau propre afin de les
débarasser de leurs impuretés. Les
ressuyer.

L'opération  suivante consiste a
dénoyauter manuellement les dattes
avant leur compactage dans un moule
et leur conditionnement dans un
emballage en plastique.

Ce pain ainsi conditionné peut étre
conservé environ deux mois.
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2° LA PATE DE DATTES

Mémes  opérations  préliminaires.
Rehumecter |égérement puis les broyer
et les rehumecter & nouveau avant leur
conditionnement en des tablette de
100g ou sous forme de pate en sachets
de 250 ou 400g. Elle a une teneur en
matiéres séches solubles supérieure 2
87% .Les dattes demi-séches et
demi-molles offrent des pattes qui se
conservent mieux.

3° LA PATTE DE DATTES AUX
ARACHIDES

La pate de dattes aux arachides est
obtenue par association des dattes
noires savoureuses & [l'arachide
préalablement grillée. Réduit & un
mélange huileux et homogene, ce
produit peut se conserver pendant
plusieurs mois.

4° LA CONFITURE DE DATTES
Les dattes molles et demi-molles
demi-séches, aprés nettoyage et
dénoyautage, doivent étre mélangees a
60% de sucre pour une guantité de
dattes et un citron pour un bocal de
350ml.

Composition de la datte

Fruit cru (100g)

Fruit sec (100g)

* 142 kcal

¥ 60g d'eau

¥ 1,6 protéine

* 0,6g de lipides

* 36,6 g de glucide

¥ 3,3g de cellulose

* 1,0g de cendre

¥ 34 mg de calcium

* 350 mg de phosphore

* 6,0g de fer

* 30 mg de vitamine C
- 0 mg de Thiamine

- 0 mg de Riboflavine
*® 5,4 mg de Niacine

* 145 mg de Vitamine A

¥ 293 kcal
* 17,2g d'eau
¥ 2,0 g protéine
W 0,6g de lipides
* 77,6g glucide
. 3,9¢ de cellulose
“ 1,9g de cendre
* 82 mg de calicium
* 85 mg de phosphore
b 9.4 mg de fer
a 0 m de vitamine C
N 0,06 mg de Thiamine
* 0,15 mg Riboflavine
® 1,8 mg de Niacine

% 30 mg de Vitamine A
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STEE

PAS DE DEVELOPPEMENT SANS ENERGIE!

Le Tchad est l'un des pays au monde oit le prix du kwh est le plus élevé . Ceci est dii a la source l'énergie utilisée qui est thermique. La
distribution en est tributaire de beaucoup d'aléas ( carence de gaz oil, fermeture de frontiéres, vétusté des groupes d'alimentaion, eic.).
L'incendie d'un de ces groupes a plongé les habitants de N'Djaména dans une situation peu enviable. Alors peut-on promouvoir le
secteur de PME/PMI dans un pays on l'électricité est percue comme un produit de luxe?

Depuis la mi-mars, pour cause
d'incendie d'un groupe de la Société
Nationale de distribution d'eau et
d'électricité, la population de N'Djaména
connait des délestages trop réguliers et
qui bloguent quasiment les activités
dans les services aussi bien publics que
privés. Ces coupures indisposent tant il
est pratiguement impossible d'établir et
d'exécuter un programme de travail
" avec toute la rigueur requise. N'a-t-on
pas vu, ces jours-ci, des services
déplacer leurs matériels de travail a la
recherche des zones mystérieusement
épargnées afin  d'accomplir leurs
activités. Il est incompréhensible que
certains quartiers soient, non seulement
plus régulierement privés d'électricite
que d'autres, mais connaissent ces
privations aux heures de travail
Certaines personnes sont obligées de
monter la faction devant leurs bureaux
le soir pour attendre... I'électricité. En
dépit de tous ces efforts, parfois méme
pendant la nuit, sans sommation, le
courant est coupé, mettant ces gens

dans des conditions qui ne leur
permettent pas de tenir leurs
engagements.

Dans le contexte socio-économique
universel actuel ou l'on prone la
consolidation du secteur privé comme
gage de développement, il est
absolument inopportun de laisser
perdurer de telles situations.

UN MONOPOLE POUR RIEN ...

Sait-on jamais a combien se chiffrent
les préjudices subis par les PME/PMI et
pourquoi pas les services publics
pendant tous ces jours de délestage?A
des centaines de millions de francs
certainement. Cela repose dans toute
son acquité la question du monopole de
distribution de I'énergie et de I'eau au
Tchad. En effet, de ce constat, I'on est
en droit de se demander si notre STEE
a les moyens de ses ambitions? Sinon,
pourquoi continue-t-on a lui accorder le
monopole? Il existe pourtant des
sociétés capables d'assurer la
régularité  de  I'approvisionnement
d'électricité a l'intérieur des périmetres
précis. Or, ce monopole brandi par la
STEE leur fait barriére. Alors que en ce
moment d'économie concurentielle, il
est plus gu'important de libéraliser la

production et la distribution d'eau et
d'électricité. Seuls la qualité de services
et leurs prix devraient en principe
orienter les choix des consommateurs.
Aucune société ne peut se prévalair
d'un quelconque monopole qu'elle ne
peut pas assumer. Et la preuve de
l'incapacité de la Société Tchadienne
d'Eau et d'Electricité dans ce domaine,
les consommateurs n'attendent plus de
se |le faire démontrer.

Et dailleurs, la STEE, pendant de
longues années, n'a en réalité fait
gu'exploiter I'ignorance de ses clients en
leur faisant croire qu'elle bénéfigiait d'un
monopole sur la production et la
distribution d'eau et d'électricité au
Tchad. En vérité, seul le monopole de
distribution lui est reconnu. Ef méme Iz,
ne doit-on pas se demander pourquoi?

SCRUTER D'AUTRES
SOURCES ENERGETIQUES...

L'Etat se doit d'en informer les
entrepreneurs afin que ceux qui le
peuvent reprennent en gestion privée
cette société qui se meurt. Il ne sert a
rien de fermer les yeux sur ce qu'un
aveugle peut voir. Méme si le principe
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