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EDITORIAL

e tout temps, les entrepreneurs tcha-
D diens s'enferment dans une logique

de mimetisme. lis ne se lancent dans
une affare  que parce que celle - ¢l areussi
a d autres entrepreneurs. croyant avoir mini-
mise les risques d'échec. La réalité est par-
fois differente de ce qu'on espérait et I'on se
retrouve dos au mur contraint 8 mettre les
clés sous le paillasson
Alors. se contente - - on de créer a tous les
coins des rues des “Alimentations Gene-
rales " des boutiques de commerce general,
des comptorrs d'lmport-Expert ot l'on vend
du tout
Rares sont les entrepreneurs qui essaient
de se spécialiser dans la distribution de
produits specifiques nationaux, et de scruter
de nouveaux creneaux porteurs d affaire.
Et pourtant ces créneaux existent. La spiru-
line dont le Tchad est I'un des grands pro-
ducteurs au monde et qui se presente de
nos jours comme un aliment trés nutritif, les
produits dérivés du sorgho ou du manioc,
etc. sont la pour confirmer nos prapos. 1l est
nocif pour un entrepreneur de se confiner
dans des activités classiques. |l doit suivre
I'tvolution des comportements des consom-
mateurs, cerner périodiguement leurs habi-
tudes et leurs exigences, scruter de nou-
veaux secteurs d'activites susceptibles d'in-
téresser ceux-ci. Cela ne saurait se limiter a
de simples jeux classigues de reproduction
des activités traditionnelles. Les entrepre-
neurs doivent créer les conditions fave-
rables a leurs " affaires” au prix du risque
calculé.
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La Spiruline :

une algue a proteine

a spiruline est une micro-algue
dorigine trés ancienne. Au
Tchad, c'est en 1964 que le
botaniste LEONARD a déter-

miné l'espéce Spirulina platensis et
a fait analyser les galettes bleu vert.
Cette algue connait un développe-
ment et une prolifération rapides
dans les eaux saumatres, salées,
riches en carbonate de sodium
communement appelé Natron. Une
température comprise entre 28°C et
32°C et un milieu a pH égal a 11 lui
sont trés favorables.

Le Kanem qui est un désert clair-
seme d'épineux couvrant les préfec-
tures du Kanem et du Lac, abrite de
petits oasis appelés ouadi. Ces ocua-
dis disposent en leurs seins d'une
nappe d'eau « natronnée » ou peut
facilement se développer la spiru-
line. Autour de la nappe qui ne peut
se préter a d'autres usages, s'est
implantée une couronne de pal-
miers dattiers sous lesquels est pra-
tiqguée une petite culture vivriere
grace a des puits d'eau douce.

Il est important de noter que le Ka-
nem est 'une des seules régions au
monde ol sont réunies les condi-
tions de vie humaine et de culture

de la spiruline. Et Il est le seul
grenier a production de cette
algue dans le pays et la sous-
region.

Depuis la sécheresse de 1973,
I'assechement des nappes pro-
ductrices a réduit les sites. Seuls
trois d'entre eux , a ce jour conti-
nuent a pourvoir les populations
locales en cette denrée. Ce sont ;

-Barkadroussou prés de Nokou;
-Toufou non loin de Mao,

chef lieu du Kanem:;
-N'jikilia plus proche de la ville de
Bol, chef lieu du Lac.

Les Spirulines se caractérisent
par la présence des chloroplastes
superposées en une spirale d'ou
elles tirent leur nom. Ce sont ces
chloroplastes de large surface qui
captent I'énergie lumineuse.
L'ordre de grandeur du rythme de
multiplication des Spirulines bat
tous les records. De lordre de
345 tonnes /hal/an, la spiruline se
trouve trés loin devant les autres
cultures telles que le soja avec
2,5t/ha/an, le mals avec 1t/halan
et 0,5¢/ha/an pour le blé etc. (cf.
Sasson).
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